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@ Drehspiefc-Grillgerat 

@ Drehspiefc-Grillgerat (10), insbesondere fur Doner, Ke- 
bab, Gyros oder dgl., mit einem senkrecht angeordneten, 
motorisch angetriebenen Drehspiefc (12) zur Aufnahme 
von zu grillendem Schichtfleisch (16), und mit zumindest 
einem tangential angeordnetem Warmest rah ler (31), da- 
durch gekennzeichnet, dafc der Warmestrahler (31) an ei- 
nem umdieselbe Drehachse wie der Drehspiefc (12) kreis- 
bogenformig urn den DrehspieG (12) verschwenkbar ge- 
lagerten Trager (28/30) angeordnet ist. 



CM 
O 
« 

in 

CO 

o 
*t 
rs 
o> 

r- 
LU 

Q 




BUNDESDRUCKEREI 04.01 102 125/121/9 10 



DE 197 40 659 C2 



DE 197 40 659 C 2 



l 

Beschreibung 



Die Erfindung betrifft ein DrehspieB-Grillgerat, insbeson- 
dere fiir Doner, Kebab, Gyros oder dgl., miteinem senkrecht 
angeordneten, motorisch angetriebenen DrehspieB zur Auf- 
nahme von zu grillendem Schichtfleisch, und mit zumindest 
einem tangential angeordnetem Warmestrahler. 

Soiche DrehspieB-Grillgerate sind fiir orientale Reisch- 
gerichte, insbesondere turkischer oder griechischer Prove- 
nienz, bekannt und haben insbesondere in SchnellimbiB-Be- 
trieben weite Verbreitung gefunden. Zum Grillen werden 
einzelne Reischstucke auf den senkrechten SpieB gesteckt 
und durch Drehen des SpieBes wird das Reisch unter dern 
EinfluB der Strahlungswarme des oder der Warmestrahler 
allseitig gegriilt und anschlieBend mit einem Messer porti- 
onsweise von oben nach unten abgeschnitten. Hierdurch 
wird ein bisher noch nicht gegri Liter Kernbereich des auf 
dem SpieB steckenden Reisches der Hitzewirkung des 
Grills ausgesetzt, wodurch sich in kurzer Zeit eine neue 
Kruste ausbildet. 

Es leuchtet unmittelbar ein, daB der Abstand der Reisch- 
oberflache vom Warmestrahler einen starken EinfluB auf die 
Qualitat der ausgebildeten Kruste und der Grillung insge- 
samt hat. 

Bekannte Grillgerate weisen daher eine Lagerung des 
senkrechten SpieBes auf, die in Richtung auf einen festste- 
henden Warmestrahler hin einstelibar ist, so daB die dreh- 
bare Achse auf den Warmestrahler zu nachgestellt werden 
kann, wenn der Durchmesser des Fleischblockes bei Ver- 
brauch nach und nach abnimmt. Dabei ist bei den gattungs- 
gemaBen Geraten der Warmestrahler, der beispielsweise in 
Form einer ElektrchStrahlungsheizung oder in Form von 
gasbetriebenen Brennern ausgebildet sein kann, fest instal- 
liert und bildet somit den Hauptteil des Gerates. 

Bei den bekannten gattungsgemaBen Geraten ist nachtei- 
lig, daB ein bestimmter Winkelbereich des Reisches durch 
den fest installierten Warmestrahler bzw. Grill dauerhaft 
verdeckt wird. Es gibt Situationen, in denen dies ungiinstig 
ist So weisen z. B. viele ImbiBbetriebe ein Schaufenster 
auf, und um Appetit und KaufentschluB potentieller Kunden 
zu fordern ware es sinnvoll, das sich drehende, appetitlich 
gegrillte Reisch der Schaufensterscheibe des Grillbetriebes 
zugewandt den Blicken der Passanten zuganglich zu prasen- 
tieren. Bei bekannten Grillgeraten ist dann der an der Riick- 
seite des Gerates fest montierte Warmestrahler bzw. Grill 
dem ImbiB-Koch zugewandt, so daB er keine Moglichkeit 
hat, das Grillfleisch portions weise abzuschneiden. 

Andere Situationen, in denen der an der Ruckseite des 
Gerates fest montierte Warmestrahler stort, ergeben sich 
beispielsweise auf Jahrmarkten oder Altstadtfesten, auf de- 
nen ein solches Gerat im Freien aufgestellt ist. Bei Hochbe- 
trieb ist es dann wiinschenswert, daB mehrere Grill- Koche 
gleichzeitig an einem Grill arbeiten und gleichzeitig fertiges 
Grillfleisch portionsweise abschneiden. Dies ist ersichtlich 
bei den herkommlichen gattungsgemaBen Geraten nicht 
moglich, da ein bestimmter Winkelbereich des Gerates stan- 
dig von dem feststehenden Warmestrahler blockiert wird. 

Der Erfindung liegt daher die Aufgabe zugrunde, ein 
DrehspieB-Grillgerat zu schaffen, daB die erwahnten Nach- 
teile vermeidet und einen vielfaltigeren Einsatz ermoglicht 
als dies mit bisherigen Geraten der Fall ist. 

Die Losung der Aufgabe ist bei einem gattungsgemaBen 
DrehspieB-Grillgerat dadurch gekennzeichnet, daB der War- 
mestrahler an einem um dieselbe Drehachse wie der Dreh- 
spieB kreisbogenformig um den DrehspieB verschwenkbar 
gelagerten Trager angeordnet ist. Der Bediener des Grills 
kann den Warmestrahler so leicht aus seinem Arbeitsbereich 
herausschwenken und sich an beliebiger Stelle am Um- 



fangsbereich des Gerates Zugang zu dem Grillfleisch ver- 
schaffen. 

ErfindungsgemaB ist gemaB einer bevorzugten Weiterbil- 
dung der Erfindung insbesondere vorgesehen, daB der ra- 

5 diale Abstand des Tragers von der DrehspieBachse und/oder 
sein Neigungswinkel gegeniiber der Vertikalen einstelibar 
ist. Es wird mit anderen Worten zum Nachfiihren des 
Reischblockes bei abnehmendem Durchmesser nicht, wie 
dies bei gattungsgemaBen Geraten bisher allein ublich war, 

to die Achse des DrehspieBes verstellt, sondem der Warme- 
strahler wird an den DrehspieB herangefuhrt. Dies bringt im 
Rahmen der erfindungsgemaBen Konzeption eines drehba- 
ren bzw. verschwenkbaren Tragers fur den Warmestrahler 
den Vorteil, daB die gesamte Konstruktion vereinfacht wird; 

15 dariiber hinaus kann die feststehende, d. h. quer zu ihrer 
Achse nicht verschiebbare DrehspieB -Anordnung wesent- 
lich stabiler ausgefuhrt werden, so daB insbesondere fur die 
erwahnten Jahrmarkte und ahnliche Veranstaltungen mit 
uberdurchschnittlichem Umsatz die Konstruktion von gro- 

20 Beren Geraten ermoglicht wird, die von mehreren Personen 
gleichzeitig bedient werden konnen. 

Bei einer weiteren erfinderischen Weiterbildung des erfin- 
dungsgemaBen DrehspieB- Grillgerates ist vorgesehen, daB 
zumindest zwei Warmestrahler um 180° fest zueinander an- 

25 geordnet oder relativ zueinander verschwenkbar auf zwei je- 
weils kreisbogenformig verschwenkbaren Tragem angeord- 
net. sind. Insbesondere bei der Konstruktion der erwahnten 
Gerate groBerer Kapazitat kann so eine groBere Heizleistung 
installiert werden, so daB die Oberflache des Reisches trotz 

30 groBerer Durchsatzmengen in kurzer Zeit nachgegrillt wer- 
den kann, ohne daB die zusatzlich installierten Warmestrah- 
ler den Zugang fiir die Bedienpersonen iibermaBig ein- 
schranken. 

Weitere bevorzugte Ausfuhrungsformen der Erfindung 
35 sind in den Unteranspriichen beschrieben. 

Die Erfindung wird im folgenden anhand eines in der 
Zeichnung dargestellten Ausfuhrungsbeispieles erlautert. In 
der Zeichnung zeigen: 
Fig. 1 eine Ansicht eines erfindungsgemaBen DrehspieB- 
40 Grillgerates, teilweise im Schnitt langs der Linie I-I in Fig. 
2, 

Fig. 2 eine Draufsicht des Grillgerates gemaB Fig. 1, 

Fig. 3 eine Ansicht einer alternative^ groBeren Ausfuh- 
rungsform eines erfindungsgemaBen DrehspieB-Grillgera- 
45 tes, teilweise im Schnitt langs der Linie HI-III in Fig. 4, und 

Fig. 4 eine Draufsicht des Grillgerates gemaB Fig. 3. 

Fig. 1 zeigt ein erfindung sgemaBes DrehspieB-Grillgerat 
10 in der Ansicht. Auf einem zentralen DrehspieB 12, der 
von einem Elektromotor 14 angetrieben wird, ist das zu gril- 
50 lende Reisch zu einem Block 16 aufgeschichtet. Am unte- 
ren Ende des DrehspieBes 12 befindet sich ein Auflageteller 
18, der mitrotiert. 

Das Gerat 10 ist an seinem unteren Ende auf einem orts- 
festen Sockelteil 20 gelagert. Das ortsfeste Sockelteil 20 
55 weist Fiihrungsbahnen 22 fiir Kugeln 24 auf, die ein drehba- 
res Unterteil 26 tragen. 

Das Unterteil 26 ist um 360° verschwenkbar. Mit dem 
Unterteil 26 verbunden ist ein Triiger 28, der so ebenfalls um 
360° verschwenkbar ist. Der Trager 28 weist einen in Ra- 
60 dialrichtung verschiebbar gelagerten armfbrmigen Trager- 
arm 30 auf, der zusatzlich um eine Schwenkachse 32 
schwenkbar ist. 

An dem armformigen Teiltrager 30 konnen austauschbar 
beliebige Warmestrahler 31 angebracht werden. So ist es 
65 moglich, das erfindungsgemaBe DrehspieB-Grillgerat auf 
Gasbetrieb, Elektrobetrieb oder auf Holzkohle befeuerte 
Brenner umzuriisten. Durch die Einstellmoglichkeit des Tra- 
gerarms 30 kann der Abstand zwischen der AuBenkontur 
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des Grillfleisches 16 und den Warmestrahlern 31 nachge- 
fiihrt werden, wobei die Drehachse des Drehspiefies 12 im- 
mer genau senkrecht und ortsfest verbleibt. 

Durch Drehen des Tragers 28 zusammen mit dem Unter- 
teil 26 und dem die einzelnen Brenner/Warmestrahler tra- 5 
genden Tragerarm 30 ist es moglich, von beliebiger S telle 
her mit einem Messer auf das Grillfleisch 16 zuzugreifen. 

In Fig. 1 ist ein weiterer Trager 28' gestrichelt angedeutet. 
ErfindungsgemaB ist. vorgesehen, die Trager 28 in verschie- 
denen GroBen austauschbar zu gestalten, so daB eine Sockel/ to 
Unterteileinheit 20/26 fur verschiedene Kapazitaten umge- 
riistet werden kann. Es konnen so mit Grillfleisch von 10 kg 
bis 200 kg bestiickte DrehspieBe 12 verarbeitet werden, so 
daB die Investitionen fur einen durchschnittlichen ImbiBbe- 
trieb gesenkt werden. Beispielsweise ist es moglich, fur das 15 
Tagesgeschaft eine kleinere Version zu betreiben, wahrend 
fur die erwahnten Jahrmarkte, Altstadtfeste o. a. auf einen 
groBeren SpieB mit entsprechend groBerer Kapazitat umge- 
riistet werden kann. 

Als weiteres erfinderisches Detail weist das DrehspieB- 20 
Grillgerat 10 eine Fettsammelschale 34 auf, in der das von 
dem Grillfleisch 16 herabtropfende flussige Fett aufgefan- 
gen und gesammelt wird. Die Fettsammelschale 34 ist mit 
einem verschlieBbaren AbfluBrohr 36 verbunden, von dem 
aus das Fett in einen Sammelbehalter o. a. abgelassen wer- 25 
den kann. 

ErfindungsgemaB ist weiterhin vorgesehen, die Sammel- 
schale 34 auch zum Warmhalten vorgefertigter Fleischpor- 
u'onen zu verwenden, wozu die Fettsammelschale 34 be- 
heizt ausgefuhrt werden kann, urn vorgefertigte Portionen 30 
zum baldigen Verzehr warmzuhalten. 

Die Fig. 3 und 4 zeigen eine groBere Ausfuhrungsform 
des erfindungsgemaBen Grillgerates, das beispielsweise fur 
StraBenfeste o. a. geeignet ist und fur groBere Kapazitaten 
ausgelegt ist. Gleiche Bezugszeichen im Vergleich zu den 35 
Fig. 1 und 2 verweisen auf gleiche Bauteile. Wie die Durch- 
messer-BemaBung des Sockelteils 20 zeigt, ist das in den 
Fig. 3 und 4 dargestellte Gerat groBer als das in den Fig. 1 
und 2 gezeigte. Es ist mit zwei einander gegeniiberliegen- 
den, um 180° beabstandeten Tragem 28 ausgestattet, so daB 40 
zwei Brenner 31 einander gegenuberliegend angeordnet sein 
konnen, die unabhangig voneinander dem abnehmenden 
Durchmesser des Fleischblockes 16 nachgefiihrt werden 
konnen. 

Wegen der groBeren Heizleistung kann so die groBere 45 
Oberflache des im Vergleich zu Fig. 1 groBeren Fleischblok- 
kes trotzdem in kurzer Zeit nachgerostet werden. 

Die in Fig. 3 und 4 gezeigte Ausfuhrungsform weist zwei 
Trager 28L und 28R auf, die fest um 180° voneinander be- 
abstandet sind. 50 

Wie in Fig. 3 gestrichelt angedeutet ist, kann der Trager 
28L jedoch gemaB einer weiteren Variante gegeniiber dem 
Trager 28R unabhangig verschwenkbar ausgefuhrt werden, 
indem das Unterteil 26 zweischalig (261, 262) ausgebildet 
wird, und jeder Trager 28L, 28R einer eigenen Schale 261, 55 
262 zugeordnet wird. 

Obere Schale 261 und untere Schale 262 des Unterteils 26 
sind dabei durch eine weitere Kugellageranordnung 241 
drehbar aufeinander gelagert. 

Sowohl Fig. 1 wie Fig. 3 zeigen weiterhin eine drehbare 60 
Zierfigur 38, die von innen her beleuchtet sein kann. Die 
Zierfigur 38 kann in Form einer Tierfigur ausgebildet sein, 
und kann so in groBeren ImbiB-Betrieben bei nebeneinander 
angeordneten Grillgeraten unterschiedliche Fleischsorten, 
beispielsweise Lammfleisch, Putenfleisch oder Rindfleisch 65 
symbolisieren. 



Patentanspriiche 

1. DrehspieB-Grillgerat (10), insbesondere fur Doner, 
Kebab, Gyros oder dgl., mit einem senkrecht angeord- 
neten, motorisch angetriebenen DrehspieB (12) zur 
Aufnahme von zu grillendem Schichtfleisch (16), und 
mit zumindest einem tangential angeordnetem Warme- 
strahler (31), dadurch gekennzeichnet, daB der War- 
mestrahler (31) an einem um dieselbe Drehachse wie 
der DrehspieB (12) kreisbogenformig um den Dreh- 
spieB (12) verschwenkbar gelagerten Trager (28/30) 
angeordnet ist. 

2. DrehspieB-Grillgerat nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der radiale Abstand des Tragers 
(28/30) von der DrehspieB-Achse (12) und/oder sein 
Neigungswinkel gegeniiber der Vertikalen einstellbar 
ist. 

3. DrehspieB-Grillgerat nach Anspruch 1 oder 2, da- 
durch gekennzeichnet, daB zumindest zwei Warme- 
strahler um 180° fest zueinander angeordnet oder rela- 
tiv zueinander verschwenkbar auf zwei jeweils kreis- 
bogenformig verschwenkbaren Tragern (28/30) ange- 
ordnet sind. 

4. DrehspieB-Grillgerat nach einem der vorhergehen- 
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB der oder 
die Trager (28) im Bereich der unteren Endebene des 
Drehspiefies (12) walzgelagert (24) sind. 

5. DrehspieB-Grillgerat nach Anspruch 4, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das Walzlager aus zwischen einem 
Sockelteil (20) und einem drehbaren Unterteil (26) in 
kreisformigen Fiihrungsbahnen (22) angeordneten Ku- 
geln (24) besteht. 

6. DrehspieB-Grillgerat nach Anspruch 5, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB in das Unterteil eine Fettsammel- 
schale (34) integriert ist, 

7. DrehspieB-Grillgerat nach Anspruch 6, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Fettsammelschale mit einem 
verschlieBbaren AbfluBrohr (36) verbunden ist. 

8. DrehspieB-Grillgerat nach einem der Anspriiche 6 
oder 7, dadurch gekennzeichnet, daB die Fettsammel- 
schale (34) beheizbar ausgebildet ist. 

9. DrehspieB-Grillgerat nach einem der vorhergehen- 
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB der Tra- 
ger (28/30) in unterschiedlichen GroBen auswechselbar 
an dem Unterteil (26) befestigbar ist. 

10. DrehspieB-Grillgerat nach einem der vorhergehen- 
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB am obe- 
ren Ende des DrehspieBes (12) eine mitdrehende Zier- 
figur (38) angeordnet ist. 

11. DrehspieB-Grillgerat nach Anspruch 10, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Zierfigur (38) von innen her 
beleuchtet ist. 
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